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REVOLUCE V GRILOVANi NA DREVE.
CHCEME, ABYSTE SV0J TRAEGER VYUZILI CO NEJLEPE.
Naskenovanim ziskate tuto pfiru¢ku v riznych jazycich a dozvite se, jak gril nastauvit,
jak jej vypalit a jak gril co nejlépe pouzivat.
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DULEZITA BEZPEGNOSTNi OPATRENi

PRED INSTALACI A POUZIVANIM GRILU TRAEGER® SI PRECTETE
VSECHNY POKYNY.

HLAVNI PRIGINOU POZARU BYVA NEDODRZENi POZADOVANYCH ODSTUPU (VZDUCHOVYCH MEZER) MEZI
HORLAVYMI MATERIALY. JE PROTO NESMIRNE DULEZITE, ABY BYL TENTO VYROBEK NAINSTALOVAN POUZE V
SOULADU S TEMITO POKYNY.

Pfi spravné obsluze a udrzbé bude gril Traeger® pro grilovani na tvrdém dreveé dlouha léta spolehlivé slouzit a délat
radost —vam i vasim prateldim a rodiné. Vas novy gril Traeger® byl specialné zkonstruovan tak, aby vam usnadnil
pfipravu jidel a zaroven poskytl optimalni vykon pfi pfipravé téch nejchutnéjsich pokrm.

Pfed instalaci si dobfe prostudujte cely tento navod a kazdy, kdo tento gril pouziva, by si jej mél pred pouzitim
cely precist. Nedodrzeni téchto pokynl mize mit za nasledek poskozeni majetku, zranéni osob nebo dokonce
smrt. O omezenich a pozadavcich na kontrolu instalace ve vasi oblasti se informujte u mistnich stavebnich
uradd nebo Uradl pro ochranu Zivotniho prostfedi. Tento navod si uschovejte. Pokud gril sestavujete pro
nékoho jiného, predejte tento navod majiteli, aby si jej pfecetl a ulozil pro budouci pouziti.

Nebezpeéi oxidu uhelnatého Nebezpec':i pozaru
Pfi spalovani difevénych pelet vznika oxid uhelnaty, ktery = Pfi provozu grilu Traeger® udrzujte MINIMALNI vzdalenost
mUZe vést k onemocnéni, vaznému zranéni a/nebo smrti. cca 50 cm od vSech hoflavych predmétd v okoli, véetné
DodrZujte tyto pokyny, abyste zabranili otravé vas, vasi dfevénych zabradli, obloZzeni domu, okennich rama,
rodiny, vaSich domacich zvifat nebo jinych osob timto nabytku, stromU a nadob na odpadky atd.
bezbarvym plynem bez zapachu:
* Gril Traeger® pouzivejte pouze venku na dobfe vétraném t

misté. Tento gril je uréen POUZE pro venkovni pouZiti. 20"
. o . o o - (50,8 cm)

rilTraeger nikdy nepouzwe{te,v uza\v/rerle,m prostoru - (50.8 cm) > *

nebo v prostoru bez dostate¢ného vétrani. = =
* Pfiznaky otravy oxidem uhelnatym: bolest hlavy, zavraté,

slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a zmatenost. Oxid

uhelnaty sniZuje schopnost krve pfenaset kyslik.

Nizka hladina kysliku v krvi mlzZe vést ke ztraté

védomi a smrti.
* Pokud se u vas nebo u jinych osob objevi pfiznaky

podobné nachlazeni nebo chfipky, navstivte l€kare. = Tento gril neinstalujte ani neprovozuijte ve vnitinich

Casto se stava, Ze je otrava oxidem uhelnatym, kterou lze prostorach nebo pod hoflavym stropem &i previsem.

snadno zaménit za nachlazeni nebo chfipku, zjisténa . o . . . .

o . * GrilTraeger neinstalujte ani neprovozujte na
pFilis pozdé.

o . hoflavych podlahach ani na hoflavém povrchu.
* Konzumace alkoholu a uzivani drog ucinky otravy

. , L. * Do ulozného prostoru pod grilem neukladejte kryt grilu
oxidem uhelnatym zvySuje.

. - o L. ani nic hoflavého.
* Oxid uhelnaty je toxicky zejména pro matku i dité béhem

téhotenstvi, pro kojence, starsi osoby, kufaky a osoby s
problémy s krvi nebo obéhovym systémem, jako je
anémie nebo srde¢ni onemocnéni.

* Pokud je spotiebi¢ bez dozoru, odstrarite z néj hrnce a
panve, abyste snizili riziko vzniceni.

Vi) \WN[INebezpeéi pozaru

° GrilTraeger® udrZujte v Cistoté. PFic¢inou vzniku pozard
jedlych tukd byva nespravna udrzba grilu a nedUsledné
Cisténi systému Traeger® pro odstranéni prebyte¢ného
tuku (viz "Udrzba grilu" na stranach 28-30).


https://www.grilykrby.cz/peletove-grily-traeger/

* | kdyz jev grilu dostatek mista, budte opatrni a
nevkladejte do néj nadmeérné mnozstvi potravin nebo
potraviny s vysokym obsahem tuku (napft. slaniny), které
mohou uvoliovat velké mnoZstvi hoflavého tuku.

= Nepokladejte potraviny blizko okrajt grilu, kde by mohly
odkapavajici tuky minout odkapavaci misku a spadnout
na dno grilu. Tam by se mohly dostat do kontaktu s
horkymi uhliky a vznitit se.

* Zkontrolujte, zda je ohnis$té spravné usazeno pod trubkou
Sneku. PFi nespravné instalaci se pelety nebudou spravné
spousdtét do ohnisté a mohou se hromadit a zplsobit
poskozeni grilu.

e Dbejte nato, aby tepelny stit EvenFlow(TM) a
odkapavaci miska byly spravné usazeny na svych
polohovacich drzacich. Pokud nejsou spravné
nainstalovany, mize pfimé teplo a odkapavani z ohnisté
vést ke vzniceni tuku nebo poskodit systém Traeger® pro
odstranéni prebyte¢ného tuku.

* Na zapaleni nebo ,,oziveni“ ohné nikdy nepouzivejte
benzin, palivo do svitilen, petrolej, tekuty podpalovac
nebo jiné hoflavé materialy.

* V blizkosti grilu nikdy nepouzivejte ani
neskladujte hoflavé kapaliny ani jiné hoflavé
materialy.

* Nikdy se nepokousejte gril pfetapét pridavanim
pfebytec¢nych pelet nebo jinych hoflavych materiald do
ohnisté nebo zasobniku.

V pfipadé vzplanuti tuku se ujistéte, Ze

jsou dvitka grilu a viko nasypky zavfené, a pokud tak

mUZete bezpecné ucinit, okamzité gril odpojte od

elektrické sité. Vzdalte se od grilu a pockejte, dokud

ohen zcela neuhasne a gril nevychladne:

* Sgrilem nehybejte;

* Nelijte na gril vodu a;

= KhaSeni hoficiho tuku nepouzivejte sl ani jedlou sodu a

* Nesnazte se ohen udusit.

Pfi zavieném viku grilu a zasobniku bude mit Zhavé uhli
nedostatek kysliku a pfestane hofet. Behem hofeni tuku
nikdy nenechavejte viko grilu ani viko zasobniku oteviené;
pokud jsou dvifka grilu oteviend, pouzijte nehoflavy nastroj,
ktery vam umozni dvifka grilu zavfit a zaroven udrzet
bezpecnou vzdalenost od grilu. Pokud se ohen dostal mimo
gril, je tfeba pouZit schvaleny hasici pfistroj pro v§echny tfidy
(tfida ABC). Pokud se oheri vymkne kontrole, tak okamzité
zavolejte hasice. Po uhaSeni pozaru, nechte gril venku uplné
vychladnout. Vyjméte vSe z vnitrku grilu, v€etné vSech
vnitfnich soucasti (rosty, odkapavaci miska, tepelny stit
EvenFlow(TM), regulator tuku a ohnisté), hrnce a panve a
potraviny. Vycistéte cely gril, v€etné veskerého tuku
nahromadéného v systému Traeger® pro odstranéni tuku
(TGMS) a vesSkerého popela a pelet z grilu a ohnisté (viz
"Udrzba grilu" na stranach 28-30). Vratte na své misto ohnisté,

tepelny Stit EvenFlow(TM)’

odkapavaci misku na tuk, regulator tuku a grilovaci rosty, znovu
spustte gril a pokracujte v grilovani.

..\ \NINebezpeéi pozaru

Pfed pouzitim funkce Auger vzdy nechte gril zcela vychladnout.

Nebezpeél' popaleni

Popel by mél byt pfed manipulaci vzdy zcela vychladly. Popel
by se mél ukladat do kovové nadoby s tésné pfiléhajicim
vikem. Uzaviena nadoba s popelem by méla byt umisténa na
nehoflavé podlaze nebo na zemi, v dostate¢né vzdalenosti od
vS§ech hoflavych materiald, a to az do koneéné likvidace. Popel
by mél byt az do likvidace uchovavan v uzaviené nadobé.

Nebezpeél' popaleni

Rada soudésti grilu se béhem provozu silné zahfiva. Béhem

provozu grilu i po ném je tfeba dbat na to, aby nedoslo k

popaleni, dokud je gril horky.

* Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, pokud jsou v jeho
blizkosti malé déti nebo domaci zvirata.

* Nikdy nepfemistujte gril, pokud je v provozu nebo horky.
Pfed pfemisténim nebo pokusem o pfepravu nechte gril
dlkladné vychladnout a zaviete dvitka grilu. Pokud gril
po pfipravé pokrmU pfepravujete autem, tak se pred
vloZzenim do vozidla ujistéte, Zze ohen zcela vyhasnul a gril
je studeny. Do ohnisté v zadném pfipadé nelijte vodu —
doslo by k ucpani $neku.

* Nikdy nepfidavejte pelety do zapalného ohnisté ru¢né.
Je to nebezpecné a mohli byste se vazneé popalit. V
pfipadé, Ze vam dojdou pelety a gril béhem pfipravy
pokrmu vyhasne, nechte gril zcela vychladnout a
zacnéte znovu. (Viz strana 25, "Vyc&isténi zasobniku").

* P¥i pouzivani indukéni varné desky se nikdy nedotykejte
nadobi, ohfevné plochy, potravin ani tekutin. Pfed
manipulaci s varnou deskou nebo jejim ¢isténim nechte
varnou desku zcela vychladnout a odstrante z ni nadobi s
horkymi potravinami nebo tekutinou. Ci§téni zépalného
povrchu mokrou houbou by mohlo vést k popaleni parou.

* Grilovaci ro$ty a sondy na maso jsou pfi pfedehrati velmi
zapalné. Pfi vkladani potravin na grilovaci roSty a pfi
vkladani, vyjimani nebo nastavovani sond na maso dbejte
zvySené opatrnosti.

* Nikdy nepfemistujte gril s otevienymi dvirky. Pfed
pfemisténim vzdy zaviete dvirka grilu.

\7.:{e)/\NINebezpeéi kouie

V pfipadé opozdénému zapaleni, kdy se kouf z grilu se zméni
z priihledného bilého koufe na neobvykly husty neprahledny
bily kouft, ktery se nasledné zbarvi do zZluta, okamzité vypnéte
gril pomoci hlavniho vypinace na pfedni strané zasobniku
na pelety nebo odpojte napajeci kabel.

Nezahajujte cyklus vypnuti.

TRAEGER.COM



DULEZITA BEZPECNOSTN OPATREN rocucous

Neotvirejte dvitka grilu, abyste vyvétrali.
Nepfiblizujte se ke grilu, dokud se kouf nerozptyli a gril
zcela nevychladne.

e MiZe se jednat o pretlak pelet, ktery je zplisoben
c¢aste€nym vznicenim pelet. Pokud to trva dostate¢né
dlouho, dochazi k hromadéni plyn(, které se mohou
vznitit. V pfipadé, Ze se tyto plyny vzniti, vzplanou v§echny
najednou, coz zplsobi hlasity zvuk, ktery m(zZe vydésit

a/nebo zranit osoby v bezprostfedni blizkosti grilu, a dvifka

grilu se mohou otevfit a zavfit. Tento jev byva nekdy
oznacovan jako "fihnuti grilu" a je tfeba se mu vyhnout.
Pokud gril fAdné neudrzujete, jak je popsano v ¢asti
"Udrzba grilu" na strandch 28-30, m(ize také dojit k

nebezpecnému pozaru tuku.

= Dojde-li k ,fihnuti“, nechte gril zcela vychladnout, vyjméte

v8echny vnitini souc¢asti (véetné grilovacich rostd,
odkapavaci misky, tepelného Stitu EvenFlow(TM),
regulatoru tuku a ohnisté) a dlikladné odstrante veskery
popel a pelety z grilu a z ohni§té (viz strana 29, "Cisténi
popela z vnitfku a okoli ohnisté") a ujistéte se, Ze byl
odstranén tuk a dalsi nanosy (viz strany 28-30, "Udrzba
grilu"). Vyjmeéte vSechny pelety ze zasobniku na pelety.
Spustte zakladni sekvenci Sneku, ¢imz vytlacite vSechny

pelety ze Sneku, a tyto pelety zlikvidujte. Vycistéte vSechny

pelety z ohnisté. Naplite zasobnik novymi peletami a
naplite Snek (pokyny k naplnéni Sneku viz "Vypaleni grilu"
na strané 14).

Nestrkejte ruce do Sneku umisténého na dné
zédsobniku na pelety ani do jeho blizkosti. Pokud se Snek
otaci, dojde k vaznému poranéni a vase ruka se zachyti ve
Sneku. Neodstranujte vostinovy kryt v zasobniku na pelety.
Pokud je gril zapnuty nebo pfipojeny k napajeni, nesmi se na
Sneku ani v jeho okoli provadét zadna udrzba.

Nebezpeél' urazu elektrickym proudem

V zafizeni je nebezpecné elektrické napéti, které mize
zpUsobit Uraz elektrickym proudem, popaleniny nebo smrt.
= Na obvodech nebo zasuvkach, které se maji pouzivat

pro provoz tohoto grilu Traeger®, musi byt instalovana
ochrana proti zemnimu pferuseni (GFCI).

= Pokud nenivtomto navodu k obsluze uvedeno jinak, tak
pred udrzbou grilu odpojte napajeci kabel.

= Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, pouZivejte pouze
prodluzovaci kabel vhodny pro venkovni poufZiti,
abyste predesli Urazu elektrickym proudem v souladu
s pokyny a upozornénimi

pfilozenymi k tomuto vyrobku. Tento typ kabelu je na
plasti kabelu oznacen pismeny "W-A" nebo "W", jako
napf. prodluzovaci kabel typu:

SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A, SIOW-A, SITW-A
nebo SITOW-A.

Pokud pouzivate prodluZzovaci kabel, pouZivejte uzemnény
prodluzovaci kabel ¢ 14 AWG pro modely 120V a kabel €. 18
AWG pro modely 230 V.

Zastrcku grilu Traeger®, zasuvku prodluzovaciho kabelu ani
zastréku prodluzovaciho kabelu nijak neupravujte, v€éetné
odstranéni zemniciho koliku.

Zkontrolujte, zda je prodluZzovaci kabel vdobrém stavu.
Pred kazdym pouzitim prodluzovaciho kabelu zkontrolujte,
zda nejsou uvolnéné nebo obnazené draty a zda neni
prestfizend nebo opotiebovanadizolace. V pfipadé
poskozeni je vymeénite. PoSkozeny prodluZovaci kabel v
zadném pfipadé nepouzivejte.

Zkontrolujte, zda je napajeci kabel dobfe pfipevnén k
prodluZzovacimu kabelu. ProdluZzovaci kabely nezapojujte
do sebe.

Prodluzovaci kabel chrante pfed snéhem a pred

stojatou vodou.

Dbejte na to, aby nehrozilo, Ze o napajeci kabel a
prodluzovaci kabel nékdo zakopne. ProdluZzovaci
kabel nevedte oknem nebo dvermi.

Pokud prodluzovaci kabel nepouzivate, mél by byt
vyjmut a uloZen na misté chranéném pred sluncem a
mimo dosah déti.

= Nikdy tento gril neupravujte a neinstalujte zadné dily

nebo soucasti, které nejsou autorizovany spole¢nosti
Traeger pro pouziti s timto grilem. Jakakoli Uprava
tohoto grilu nebo instalace neautorizovanych dilll nebo
soucasti vede ke ztraté zaruky a mlze zpUsobit
bezpecnostni riziko, mimo jiné i pozar.

= Davejte pozor na déti — gril neni hracka.

i{erdel ¥ Pouzivejte spravné pelety

= Tento gril je navrzen a schvalen pouze pro vSechny pfirodni

drfevéné pelety uréené pro grily na dfevéné pelety. Pouziti
jakéhokoli jiného druhu paliva v tomto grilu vede ke ztraté
zaruky, mUZe vést k zaseknuti $neku a k ohrozeni
bezpecénosti.

Pro dosazeni nejlep$ich vysledki a chuti

pouzivejte originalni pelety TRAEGER BRAND
HARDWOOD PELLETS.

Drevéné pelety vzdy skladujte na suchém misté, mimo
dosah tepelnych spotiebicl a jinych zasobnikd paliva.



\7::{e)V/\INepouzivejte palivové pelety. Na grilu v
zadném pfipadé nepouzivejte topné pelety, protoZze mohou
obsahovat nebezpeéné necistoty a prfisady a mohou poskodit
gril.

dordel:IMinimalni teplota okoli

= Pokud okolni teplota klesne pod -29 °C, mGze dojit k
poskozeni displeje ovladace.

pfipadé&, Ze sondu na maso nevloZite
spravnym zplsobem, mlze dojit k tomu, Ze maso bude
syrové nebo nedovafené, coz maze zvysit riziko
onemocnéni z potravin,

V]Jo¥ 2o :IN[AN BP0 kud b&hem piipravy pokrmu zhasne ohefi v
ohnisti, je dlilezité postupovat podle nasledujicich pokyn(. V

pfipadé, Ze je nedodrzite, mlzZe dojit k nebezpecnému

"prepaleni” grilu v dGsledku nadbytku nespalenych pelet v

ohnisti. To je ¢asto zpUsobeno nespravnym postupem pfi

uvadéni do provozu a/nebo tim, Ze dojdou pelety.

= Stisknéte hlavni tlacitko napéjeni v pfedni ¢asti grilu do
polohy OFF a odpojte napajeci kabel. Nechte gril
dtkladné vychladnout. Oteviete dvifka a vyjméte
v8echny potraviny, grilovaci rosty, odkapavaci misku a

tepelny Stit EvenFlow(T™)-

= Vyjméte vSechny nespalené pelety a popel z vnitiku a
okoli ohnisté. (Viz pokyny pro spravnou manipulaci a
likvidaci popela na strané 30.)

= Zkontrolujte, zda je ohni$té spravné usazeno na okraji
ohnisté pod Snekovou trubkou.

* Pfed vyménou tepelného Stitu EvenFlow(TM): od kapavaci
misky a grilovacich ros$td zapojte napéjeci kabel do
vhodné uzemnéné/zemnéné elektrické zasuvky, prepnéte
hlavnivypinac¢ do polohy ON a zahajte grilovani. Pelety by
mély padat do ohnisté a horka ty¢ by se méla zacit zahfivat
(za€ne Cervenat)

Nedotykejte se zapalné tyCe v ohnisti.

* Jakmile zacnou z ohnisté vystupovat plameny, spustte
cyklus vypnuti a poté prepnéte hlavni tlacitko napajeni do
polohy OFF. Nechte gril vychladnout. Nyni m{Zete
tepelny §tit EvenFlow(TM), odkapavaci misku na tuk,
grilovaci roSty a potraviny vratit zpét do grilu.

VAROVANI

* Pred zahajenim jakékoli udrzby stisknéte hlavni tlacitko

napajeni do polohy OFF a odpojte napajeci kabel.

— Predtim, nez zkontrolujete zdsobnik natuk a

popel EZ-Clean™, ujistéte se, e je gril STUDENY

apopel uhaseny a STUDENY.
Nahromadény tuk se snaze odstranuje, kdyz
gril je jeSteé teply - ne horky. Davejte pozor, abyste
se nespalili. Doporuc¢ujeme pouzivat ochranné
rukavice.
Specialni vysavac je nejleps$i zpUsob, jak odstrariovat popel z
ohnisté, ale je tfeba to délat velmi opatrné, aby se predeslo
nebezpedi pozaru. Cisténi popela z ohnisté a jeho okoli by se
opét mélo provadét pouze tehdy, kdy? je gril STUDENY.
Cisténi grilovacich rostll probiha nejlépe, kdy? jsou
jsou jeste teplé. Davejte pozor, abyste se nespalili.
Doporucéujeme pouzivat rukavice chranici pred
teplem. Doporuc¢ujeme mit v blizkosti grilu Cistici kartac s
dlouhou rukojeti. Po vyjmuti pokrmu rychle vykartacujte
grilovacirost. Zabere to jen chvilku a pfi pfistim pouziti
grilu bude pfipraven.
e Toto zafizeni bylo testovano a ukazalo se, Ze spliuje
limity pro digitalni zafizeni tfidy B, v souladu s ¢asti 15
pravidel FCC. Tyto limity jsou navrzeny tak, aby
poskytovaly pfiméfenou ochranu proti $kodlivému
ruSeni v obytné instalaci. Toto zafizeni generuje,
pouziva a mlzZe vyzafovat vysokofrekvenc¢ni energii, a
pokud neniinstalovano a pouzivano v souladu s
pokyny, mize zpUsobit $kodlivé ruseni rozhlasového
nebo televizniho pfijmu, coz lze zjistit tim, Ze zafizeni
vypnete a znovu zapnéte. UZivateli se doporucuje, aby
se pokusil ruSeni odstranit jednim nebo vice z
nasledujicich opatfeni:

— Pfesmérujte nebo pfemistéte pfijimaci anténu.

— ZvétSete vzdalenost mezi zafizenim a pfijimacem.
Pfipojte zafizeni do zasuvky v jiném obvodu, nez ke
kterému je pfipojen pfijimac. Poradte se s prodejcem
nebo zkusenym technikem.

USCHOVEITE TYTO POKYNY

TRAEGER.COM






OBSAH

ZDU}EITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

\

(V 8 NACHUTI ZALEZ

S iy -
& &. S
v oLl .
o
7

$°9¥ 142AC|NmE

0 i 1

.~ o 0PR|PRAVA POKRM -u; :

x »,",:
B3
- ‘ /ﬂ'
: =




>

CHUT JE TO NEJIDULEZITEISI.

DREVO NENI JEN PALIVO, JETO

'ﬁi\‘lii]EWi]T]'ﬁ VHODNE NA COKOLIV

Y 4 y 4
L]

APPLE v [ ()
CHERRY Y™ 3
AN
Silné kusy hovéziho masa vyzaduji vyrazné
H":KORY M‘ v H ‘ drevo, jako je bily ofech nebo mesquite.
MESQUITE el 4
PECAN v | - C|le®
SIGNATURE BLEND H v H ( Prihodte pelety a razem se zvageho grilu
stane pec na pizzu na drevo.

N O o

NO WORRIES MADE IN THE U.S.A.

TreSnovy kolac¢ peceny na peletach z

tvrdého dfeva? Ano, prosim.



PELETY 2 TVRDEHO DREVA

KONZISTENTNI UYKON A CHUT
JAK SE NASE PELETY VYRABEI

o Piliny se pomoci tepla a tlaku stlaéi na pelety.

W W /’/

o Pelety Zivi ohen a dodavaji jidlu nezapomenutelnou chut.

9



SEZNAMTE SE S GRILEM

Pfi sestavovani a instalaci grilu Traeger® se fidte montaznim navodem.

DILY A FUNNCE GRILU IRONWO0D
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POPIS

DVIRKA GRILU SPODNI{ POLICE
MADLO DVIREK LISTAPRO PRISLUSENSTVI P.A.L. POP-AND-LOCK™
SONDY NA MASO OHNISTE

2. PATRO GRILOVACIHO ROSTU CISTICI DVIRKA ZASOBNIKU (DNO ZASOBNIKU)

1,PATRO GRILOVACIHO ROSTU SNEK (VNITREK ZASOBNIKU NA PELETY)

HLAVNI TLACITKO NAPAJEN (PREDN{ CAST ZASOBNIKU NA PELETY)

BOCNIPOLICE APACKA CISTICICH DVIREK ZASOBNIKU.

REGULATOR TUKU ODPOJITELNY NAPAJECI KABEL (ZADNI CAST ZASOBNIKU NA PELETY).
ODKAPAVACI MISKAEZ-CLEAN ZASOBNIK NA PELETY

MAZACI TRUBKA VNITRNI PROSTOR ZASOBN{KU NA PELETY SROSTEM

0060606606006

000000 600 e

EZ-CLEAN GREASE+VLOZKY DO KBELIKU NA TUK A POPEL

HMOTNOSTNI KAPACITA
Police: 27,2 kg
Spodni police: 36,3 kg



ZASOBNIK NA PELETY

TVAR GRILU/PROUDENI VZDUCHU

Zasobnik na pelety o objemu 10 kg vam vydrzi na grilovani celé hodiny
avy se tak mUzete od grilu vratit k vécem, které chcete délat. Pelety lze
vyprazdnit jednoduchym stisknutim packy.

GRILOVACI PROSTOR

Gril Traeger® ma grilovaci plochu o rozmérech 0,39-0,59 m2, cozZje

dostatecny prostor na grilovani potfebného mnozstvi steakd a Zebirek
pro velkou oslavu, a je$té vam zbude dost mista na pfipravu pfiloh.

VSESTRANNOST

Nastavitelny dvoutiroviiovy systém ro$tli nabizi moznost naloZit oba rosty a
pfipravit tak opravdovou hostinu. Pro pfipravu objemnych jidel, jako je
napfiklad obrovsky krocan, mlzZete horni rost vyjmout.

Charakteristicky sudovity tvar grilu Traeger vytvari konvekéni proudéni. Horky
koutovy vzduch cirkuluje kolem varné komory a obklopuije jidlo teplem z
dreva, a diky tomu se rovnomérné propece ze vSech stran. Koufovy vzduch je
béhem vareni vzdy pfitomen, i kdyZ ho nevidite.

HIGH-TECH OVLADACI PRVKY

S grilem Traeger® je ovladani grilu stejné snadné jako kdyZ volate
mobilem. Technologie WiFIRE® umozniuje automatické nastaveni a
Upravu teploty pomoci receptl stazenych z nasi aplikace Traeger.
Chcete-li si stahnout aplikaci pro systém Android, piejdéte do obchodu
Google Play; pro systém Apple piejdéte do obchodu App Store.
Informace o tom, jak aplikaci pouZivat, najdete na adrese
traeger.com/app. Pokyny k pfipojeni grilu k telefonu naleznete v é4sti
"Onboarding Part 2: Connecting Your Grill" (strana 16).

BEZ NEBEZPECI
VZPLANUTI

Nemusite se bat, Ze by se vdam na grilu Traeger® na dfevo vznitily kapky
a vytvorily tak nepfijemné ohnivé koule, které by znicily vase jidlo,
protoZe gril Traeger® na devo vafi nepfimym teplem. Veskeré
odkapdvajici kapaliny jsou bezpeéné odvadény do nddoby na popel EZ-
Clean™, takZe se snadno likviduiji.

TIP: Udriuite gril v éistoté. Viz "Provozni tipy" (strana 31) a "Udrzba grilu"
(strany 28-30).

TRAEGER.COM



SEZNAMTE SE S GRILEM roacousn

VAS DIGITALNi OVLADAC WiFIRE®

Gril Traeger® je vybaven nejmodernéjSim ovladacem Traeger s technologii WiFIRE®, ktery podporuje Wi-Fi a Bluetooth. Ovladac obsahuje v levém hornim
rohu snimac okolniho svétla, ktery fidi jas obrazovky a zajiStuje tak dokonalou viditelnost za jakéhokoli svétla. Nez zanete gril pouzivat, seznamte se
s jednotlivymi funkcemi ovladace. Po zapnuti hlavniho tlacitka napajeni (umisténého pod predni Casti zasobniku na pelety) se dotknéte nékterého
z tlacitek na levé strané obrazovky nebo otoCte voliCem pro vybér, ¢imz gril zapnete.

=\4_LCOME TO YOUR

PI]ZNAMI(A Koliséni teploty je u grilli Traeger® normélni. Jakékoli vyrazné kolisani mze byt dlisledkem vétru, teploty vzduchu, nespravného pouzivéni,

nedostate¢né udrzby grilu nebo kvality a stavu pelet.
HLAVNi MENU
V nabidce mUZete nastavit a sledovat pfisluenstvi, vénovat se péci a Udrzbé
grilu a synchronizovat gril s domécim internetem a nastavenim.

© crsovad
Casovac slouZi pouze pro vase pohodli; neovliviiuje.
provoz grilu. Pokud napfiklad potfebujete maso opékat 15 minut,
nastavte Casova¢ na 15 minut. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.

KEEP WARM
Tato funkce udrzZuje teplotu grilu na 74 °C, aby se jidlo udrzelo teplé.

@ surersMoKE
Kdykoli béhem grilovani, kdyz se teplota peceni pohybuje v rozmezi
74°-107 °C, zvolte SUPER SMOKE, &imZ zvySite mnoZstvi
uvoliiovaného koufe a dodate pokrmu vyraznéjsi koufovou pfichut.

KONEKTORY PRO PRISLUSENSTVI

Tyto konektory slouZi k pfipojeni kabelovych sond nebo jiného kabelového
pfislusenstvi.

ZOBRAZENI STAVU

Tento pokro€ily TFT displej zobrazuje aktualni teplotu, stav grilovaciho
cyklu a vSe, co souvisi s ovladanim a funkci grilu. Displej je rovnéz
dotykovy a lze jej upravovat jak dotykem, tak pomocivolice.

ﬂ voLIg

Otacenim tohoto volice se pohybujete nahoru a dolli v zobrazené nabidce.

Stisknutim stfedu voli¢e provedete vybér.

HLAVNi DISPLE)

DOMOVSKA OBRAZOVKA - U grilii Traeger je to jednoduché. Na domovské
obrazovce se vzdy zobrazuje teplota grilu. Chcete-li na této obrazovce nastavit
nebo upravit teplotu grilu, jednoduse otoCte volicem na poZzadovanou teplotu a
stisknéte stied voliCe.

PATICKA DOMOVSKE OBRAZOVKY - Dalsi informace a zkratky pro dalsi
funkce ziskate klepnutim na libovolné misto v patléce, ¢imZ se zobrazi ovladaci
panel Traeger.

OVLADACI PANEL TRAEGER - Ovl4daci panel Traeger lze otevfit klepnutim na
libovolné misto v dolni ¢asti paticky. Na panelu mizZete sledovat teploty sond,
Urovné ohevu indukénivarné desky, casovace, Uroven pelet a dalsi. Pfi
nastavovani dalSich zafizeni, posouvanim nebo klepnutim na Sipky v dolnich
rozich zobrazite dalSiinformace. Chcete mit prehled o svych sondach nebo
pfisluSenstvi? Klepnutim na Spendlik v pravém hornim rohu si toto zobrazeni
pfipnete a budete ho mit po celou dobu tpravy pokrmu konstantni. DalSim
klepnutim se vratite do zobrazeni na domovské obrazovce.

MENU

WIFIRE® CONNECTIVITY - Pomoci této volby miZzete pfipojit gril k domaci Wi-Fi
a sparovat libovolnd zafizeni Traeger Bluetooth.

PRISLUSENSTVI - V této miizete sledovat veskeré prislugenstvia jeho
nastaveni, napfiklad teploty, nastavené cilové teploty sondy a dalsi.

POZNAMKA: Zafizeni Traeger Bluetooth ze sparovat pouze s jednim grilem Traeger®.
Pokud mate vice grili Traeger® s technologii Bluetooth a chcete pouzit
sparovanou sondu na jiném grilu, ujistéte se, musite zafizeni na prvnim grilu
"odstranit", abyste jej mohli sparovat s druhym grilem.



* OGRILU - Vtomto vybéru zkontrolujte informace o Wi-Fi, ¢isla modell a
regulacni informace. Najdete zde také Pro Tips, kde se dozvite o vSech
funkcich a vyhodach svého grilu Traeger®.

= UDRZBA A PECE - Grily Traeger® patii mezi nejkvalitngjsi vyrobky na trhu;
presto se i unich mohou vyskytnout problémy. Na zakladé tohoto vybéru
zkontrolujte a diagnostikujte vSechny chyby nebo problémy, které se mohou
uvaseho grilu vyskytnout. Diky vétsimu poctu senzord nez kdykoli predtim,
diky technologii Smart Combustion, miZzeme (épe porozumét a rychleji
diagnostikovat tyto problémy. Vy se tak diky tomu budete moci naplno
vénovat grilovani.

= NASTAVENI - Pomoci volby Nastaveni v nabidce mizete upravit
displeje, teploty a dalsi.

= Jas-otacenimvolie nastavte kontrast displeje od 1 (nizky) do 10
(vysoky). Vychozi nastaveni je 5. Potvrdte stisknutim stfedu
= Snek - Umoziiuje rychly pfistup k feseni problém(i a odstranéni volice a vratite se do nabidky Nastaveni.

pripadnych zaseknuti/chyb Sneku. = Zvuk - zapne nebo vypne reproduktor oviddant grilu. Zvolené

= Diagnostika dilu - umoziuje zjistit a odstranit pfipadné chyby.

Tipy na péci - | profesionalové potiebuji ¢as na Cisténi a Cisty gril
maximalizuje vykon vaseho grilu.

Autotest - V ¢ésti Autotest se mUzete ujistit, Ze vSe funguje spravné.

nastaveni se oznadi .

Jednotky - - OtocCte a stisknéte vybérovy voli¢ nebo klepnéte na
obrazovku, ¢imz mizZete volit mezi stupni Fahrenheita (°F) a Celsia (°C).
Zvolené nastaveni se oznaéi ,fajfkou®.

Jazyky - Otacenim a stisknutim voli¢e vyberte pozadovany

Podle nékolika pokynti na obrazovce otestujte véechny soucésti z .
R, _ _p jazyk.

hlediska pfipojeni k fidici jednotce a napajeni. Po kratkém testu se na

displeji grilu zobrazi seznam komponent a informace o tom, zda jsou

napajeny elektrickym proudem. Dalsi informace o tom, jak provést

autotest, ziskate od naseho oddéleni sluzeb zakaznik(m.

» Zakaznicky servis - Jsme vzdy pfipraveni zodpovédet na jakékoli
dotazy. Kdykoli budete potfebovat, obratte se na nas
prostfednictvim kontaktnich ddaj.

PRUNI KROKY KE SPUSTENI GRILU

Rada vyrobkd Traeger s pfipojenim Wi-Fi a Bluetooth nabizi svét chuti na dosah ruky. Abyste si grilovani uzili co nejlépe, doporugujeme vam
absolvovat nas privodcovsky kurz, ktery vas seznami s provozem a pfipravi na snadné grilovani:

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DOTHIS.

Vypaleni grilu.
POZNAMKA: Tento postup je tieba provést, ne? zaénete na grilu pripravovat pokrmy.

Pfipojte gril WIiFIRE® k Wi-Fi prostiednictvim aplikace Traeger.

Seznamte se s UZasnymi vlastnosti a funkce tohoto $pi¢kového grilu na devo.

13 TRAEGER.COM



IACINAME - GAST 1: UYPALOVANI GRILU
JE TREBA PROVEST PRED PRVN|M GR|LOVAN|M Pro dosazeni nejlepsi chuti, optimalniho vykonu a spravného a bezpecného provozu grilu,

dodrZujte niZe uvedené pokyny k vypaleni grilu a k pfipravé Snekové trubky.

DULEZITE: pred prvnim vypalenim se ujistéte, Ze jsou
vSechny soucasti spravné nainstalovany v grilu.
— =

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN

To ensure the best flavor and optimal performance,
a 60 min seasoning cycle is required. Please set
aside time for this prior to your first cook.

VZHLED ZASTRCKY SE MUZE LISITV ZAVISLOSTI NA REGIONU. Oteviete viko zasobniku. Pfed pfidanim pelet do zasobniku se ujistéte,
Ze ve Sneku nejsou zadné cizi predméty. Po pfidani pelet do zasobniku
zaviete viko zasobniku. Doporuéujeme naplnit zasobnik peletami
minimalné po bezpeCnostni mfizku v zasobniku.

KdyZ je hlavni tlaCitko napdjeni nastaveno do polohy OFF, zapojte
napajeci kabel do vhodné uzemnéné elektrické zasuvky.



Stisknéte hlavni tlacitko napajeni umisténé na predni strané grilu do
polohy ON. Klepnutim kamkoli na obrazovku nebo otoéenim volice
pro vybér aktivujete ovladag. U grilu se zobrazi Gvodni obrazovka.

SEASONING IN PROGRESS

Po zapaleni grilu v pribéhu prihlasovani probéhne automaticky
proces vypalovani grilu.

POZNAMKA: Doba, neZ se dostanete na teplotu vypaleni, mlze trvat

az hodinu.

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best.

BACK IGNITE MY GRILL

Na domovské obrazovce se zobrazi automatické vstupni okno.
Postupujte podle pokyn(i a rychle a snadno gril vypélite, pfipojite

a nastavite na prvni grilovani.

Pokud se rozhodnete ¢ast ,zaéindme“ vynechat, vas gril pfejde na
tuto obrazovku, abyste mohli ruéné nastavit vypalovani. Cyklus
vypalovani je tfeba provést pred prvnim grilovanim a slouZi k zajisténi
toho, aby byl gril Cisty, pfipraveny k optimalnimu vykonu (k tomu
dojde automaticky - proces ,zavadéni“ uz nebude nutny).

POZNAMKA: Tento proces vypalovani je dlleZity pro zajisténi
optimalnich parametrd grilovani. Pred timto cyklem vypéleni se ujistéte, ze
jsou vSechny vnitfni soucasti fadné nainstalovany a ze béhem tohoto cyklu

nejsou na grilovacich roStech zadné potraviny.

¥ SEASONING

SHUT DOWN GRILL

Po ukonceni cyklu vypéleni zahaji ovlada¢ uplny cyklus vypnuti.
Vypinaci cykly zabrani budoucim nepfiznivym Gcinklm a gril se
spravné nastavi na dal$i pfipravu pokrma.

POZNAMKA: : Po kazdém grilovani vZdy spustte cyklus vypnuti.

Za timto Ucelem bud podrzte voli¢ volby po dobu 3 sekund, nebo otodte
nastavenou teplotu dol(i na Vypnout a stisknéte tlacitko volby.

TRAEGER.COM



ZACINAME - CAST 2: PRIPOJENI GRILU

Il[lPlllilll‘;IIIEME PR““EST BEHEM PH(IGESU P“Eﬁ“ﬂ“im] SEINﬁMENi. Chceme svym zakaznik{im poskytovat prvotfidni vyrobek, ktery jim bude

pfinaSet samou radost. Proto neustale pracujeme na zlepSovani vykonu a funkei grilu. Pro zajisténi nejnovéjSich funkci softwaru a firmwaru doporucujeme pfi
prvnim poutZiti pfipojit grilk aplikaci Traeger pomoci technologie Traeger WiFIRE®. Chcete-li se dozvédét vice o aplikaci WIFIRE®, aplikaci Traeger a dalSich
moznostech pfipojeni, navstivte web traeger.com/app. Pro sparovani postupujte podle nasledujicich pokyn( a pfipojte gril k Wi-Fi.

POZNAMKY:

Ujistéte se, ze vaSe chytré zafizeni pouziva nejnovejSi operacni systém a Ze je funkce Bluetooth zapnuta.
Abyste mohli gril pfipojit k siti Wi-Fi, musi byt gril zapnuty. Ujistéte se, Ze je hlavni tlacitko napajeni stisknuté v poloze ON.
Signal routeru musi byt 2,4 GHz, protoZe gril neni kompatibilni s 5 GHz.

Na obrazovce, ktera vas bude informovat o UspéSném provedeni procesu, na konci procesu parovani se zobrazi pouze informace o
dokonceni parovani. Parovani je dokoncéeno pouze tehdy, kdyz se zobrazi obrazovka SEASONING COMPLETE.

D2 F

Direct Drive WlF.IF!E

¢  CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

WIFIRE & Traeger Bluetooth put a world of flavor at
your fingertips. Download the Traeger App, ensure
your grill is near a strong wifi network, and connect!

< . 2

Stahnéte si nejnové;jsi aplikaci Traeger z obchodu Apple App Store Zkontrolujte, zda je vaSe chytré zafizeni pfipojeno k siti Wi-Fi, ke které
nebo Google Play Store pro systém Android. chcete gril pfipojit. Signal routeru musi byt 2,4 GHz, protoZze gril neni
kompatibilni s 5 GHz.

17 TRAEGER.COM



WiFIRE CONNECTIVITY

CONNECT GRILL ACCESSORIES FORGET DEVICE

Prejdéte do nabidky Nastaveni chytrého zafizeni a zkontrolujte, zda Oteviete aplikaci Traeger, vytvorte si UCet nebo se knému pfihlaste a

je v chytrém zafizeni zapnuto nastaveni Bluetooth. podle pokynd v aplikaci pfidejte gril. Chcete-li tento proces zahdjit
na grilu, klepnéte na ikonu nabidky na ovladaci. V nabidce vyberte
moznost WiFIRE® CONNECTIVITY a postupuijte podle pokynti pro
pfipojeni grilu.

Na obrazovce pro vybér ovladace vyberte ovladac, ktery odpovida
vasemu grilu, a podle pokynd v aplikaci se pfipojte!

18 TRAEGER.COM
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IlllPlllllll}lllEME PR““EST BE“EM PHUGESU ZAIIMENI Abyste pozdgji usetfili ¢as, doporucujeme sparovat zafizeni Traeger Bluetooth béhem

procesu zahajeni. Pokud se rozhodnete zafizeni Traeger Bluetooth sparovat pozdeji, prectéte si nize uvedené pokyny:

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

)

NO YES PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Pfed pokusem o sparovani se ujistéte, Ze je zafizeni Traeger Pokud jste vyskakovaci okno zmes$kali nebo zavieli pfilis brzy,
Bluetooth napajeno nebo plné nabito a Ze je v blizkosti grilu. U nevadi! Prislusenstvi mdzete kdykoli sparovat prochazenim
vetSiny zafizeni Traeger Bluetooth se na obrazovce automaticky nabidky. Klepnéte na ikonu nabidky na ovladacim panelu, vyberte
zobrazi vyskakovaci okno, jakmile gril rozpozna signal zafizeni. poloZku nabidky PfisluSenstvi a poté vyberte typ pfisluSenstvi,
Vlyberte moznost YES (ANO) a postupujte podle pokynt na které chcete sparovat. Pfi parovani daného typu pfislusenstvi
obrazovce, abyste zafizeni sparovali s grilem. postupujte podle pokynd na ovladaci.

19 TRAEGER.COM



PRI KAZDEM POUZITi GRILU JE TREBA ZAGIT S TEMITO KROKY.

SEZNAM KROK{, KTERE JE TREBA PROVEST PRED GRILOVANIM

1. Zkontrolujte a provedte potfebnou Udrzbu:
= Vycistéte systém pro odstranéni pfebytecného tuku Traeger®:

= (Odkapavaci miska EZ-Clean
= Trubka pro vypousténi tuku
= Kbelik na popel atuk EZ-Clean
= Popel odstrante, jakmile na to gril upozorni (nebo pfiblizné po 30 hodinach grilovani).

= Zkontrolujte, zda neni napajeci kabel zkrouceny, poskozeny nebo roztfepeny.

2. Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je spravné sestaven a ze v ném nechybi zadné dily:
= Tepelny Stit EvenFlow™

= QOdkapavaci miska EZ-Clean
= Rosty

= Regulatortuku

= Ohnisté

3. Zajistéte spréavné proudéni vzduchu:
= Ujistéte se, Ze nic nebrani vypousténivzduchu.

4, Ujistéte se, Ze je gril v bezpetné vzdalenosti od hoflavych latek viz strana 2).
5. Ujistéte se, Ze gril stoji na rovném povrchu.

6. Zkontrolujte pelety:
= Ujistéte se, Ze mate v zasobniku dostatek pelet.

= Ujistéte se, ze pelety nejsou mokré, poskozené vodou, navlhlé nebo bez lesku. Mély by byt lesklé a snadno se lamat.

= Ujistéte se, Ze na dné nasypky a Sneku neni nadmérné mnozstvi pilin.
1. Zavigte viko zdsobniku.

8. Zaviete dvitka grilu.

20
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PRiPRAVA POKRMU NA GRILU TRAEGER

y 7 ]
“SE(IBEGNA IIPIHWA PﬂI(RMII Pomoci této metody nastavite a zménite teplotu pro rychlou pfipravu pokrm( a jednoduché recepty.

IS READY TO COOK

Turn and press dial to set grill temperature.

Pfi zavienych dvifkach stisknéte hlavnivypina¢ umistény na predni Na domovskeé obrazovce se zobrazi napis YOUR TRAEGER IS READY TO
strané grilu do polohy ON. Klepnutim kamkoli na obrazovku nebo COOK (GRIL TRAEGER JE PRIPRAVEN K POUZITI). Teplotu grilovani lze
otocenimvolice pro vybér aktivujete ovladac. Gril se zapne a po nékolika nastavit pfimo na této obrazovce.

sekundéch se zobrazi Gvodni obrazovka.

3

Ibhy

Turn and press dial to set grill temperature.

Pro zvoleni teploty otocte volicem volby doprava nebo doleva.

Zobrazi se vybrana teplota.

HOLD TO FIRE UP!

163+

rn and press dial to set grill temperature.

Stisknutim stfedu voli¢e zvolte tuto teplotu. Po vybéru teploty budete vyzvéni k zapaleni grilu. Stisknéte a podrzte
tlacitko na dotykovém displeji po dobu asi 2 sekund, dokud se na
displeji nezobrazi, Ze se gril uspésné "zapaluje". Spusti se cyklus
automatického zapalovani a pfedehfivéani. Ventilator a $nek se v priibéhu

vareni zapinaji a vypinaji, aby se ohen rozhorel podle nastavené teploty.

21 TRAEGER.COM



Po dokonceni pfedehfivani vlozte potraviny do grilu a zaviete
dvifka grilu. Pokud pred vloZenim potravin do grilu pouZijete
sondu na maso, info viz strana 22.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Klepnutim na liStu zapati v dolni ¢asti domovskeé obrazovky
ziskéte pristup k ovladacimu panelu Traeger. Zde mUzete pfi
nastavovani a pouzivani pfislusenstvi sledovat ¢asovace,
nastavovat cilové teploty sond, kontrolovat Uroven pelet a
pouZzivatidalsi funkce.

TIPY:

Préace s grilem Traeger je snadna. Teplota grilu je vidy
viditelné zobrazena na domovskeé obrazovce. Chcete-li
teplotu zménit, vzdy pfejdéte na tuto domovskou obrazovku.
Otocte volicem volby na pozadovanou teplotu a stisknutim
zvolte novou teplotu.

* HAPPY GRILLMORE

-]
00 0100 80%

Davéte prednost této obrazovce s podrobnéjsimiinformacemi o
pfipojeném pfisluSenstvi nebo senzorech? Klepnutim na Spendlik
v pravém hornim rohu pfipnete aktualni zobrazeni ovladaciho
panelu.

Pred vloZenim potravin do grilu se doporucuje pockat na dokoncéeni cyklu pfedehfevu (neni to vSak nutné).

Pokud potraviny vloZite do grilu pfilis brzy, mUze to mit za nasledek, Ze gril dosdhne pozadované teploty pozdéji nez obvykle.

Béhem cyklu pfedehfivani nechte gril zavieny, aby mohl dosahnout poZzadované nastavené teploty.

Grily Traeger® poskytuji méfeni teploty v redlném Case a je tfeba pocitat s kolisanim teploty.

TRAEGER.COM



GRILOVANI S PRISLUSENSTVIM

EIIIIO\IANI S Bl““ﬂl"“ SllNIlllll Pokud je v receptu uvedena cilové vnitini teplota pokrmu, mlZzete pouZit Bluetooth sondu.

Bezdratové sondy Bluetooth Traeger® lze zakoupit jako pfislusenstvi kompatibilni s modelem Ironwood. Dal$i podrobnosti naleznete

v navodu k obsluze bezdratove sondy Traeger.

POZNAMKY:

Pfed pouZitim je nutno sondy nabit. Aby bylo mozné sondy nabit, je tfeba nejprve odstranit Stitek, ktery se nachazi na nahijecim doku.

Vzhledem k vysokeé teploté se nedoporucuje v rezimu peceni pizzy pouzivat bezdratoveé sondy.

YOUR TRAEGER

00°  80%

Informace o zapnuti grilu naleznete v ¢asti "Uprava pokrm(i na grilu
Traeger" na strané 20. KdyzZ je gril zapnuty, vyjméte nabitou
Bluetooth sondy Traeger® po jedné z nabijeciho doku a ovlada¢
automaticky rozpozna vSechny dfive sparované sondy. Na
ovladacim panelu Traeger nastroj k sondam, kde najdete dalsi
informace o stavu sondy a zkratky pro nastaveni alarm( sondy.

Zasunite sondu az k zafezu do nejtlustsi ¢asti bilkoviny -
nedotykejte se kosti nebo zvlasté tuénych &asti bilkoviny. Sonda
musi byt v bilkoviné alespon 5 cm hluboko. Pokud nemdzete
sondu zasunout do hloubky cca 5 cm do nejsilngjsi ¢asti bilkoviny,
tak tato sonda mozna nenivhodna. Po vlozeni sondy vlozte
potraviny na pfedehfraty gril.

ﬁﬂllﬂ\lﬁ“l s MT[WUU 30““0“ Drétovou sondu mUzZete pouZit, pokud je v receptu uvedena cilové vnitini teplota pokrmu.

YOUR TRAEGER

100°  80%

Informace o zapnuti grilu naleznete v &asti "Uprava pokrm na grilu
Traeger" na strané 20. Zapojte sondu do konektoru pro sondu
umisténého na ovladaci WIiFIRE®. Po pfipojeni fidici jednotka sondu
rozpozna a na ovladacim panelu se zobrazi nastroj sondy.

DULEZITE: Ujistéte se, Ze je sonda zcela zasunuta do konektoru.

Hrot sondy zasurite do poloviny nejtlustsi ¢asti bilkoviny —
nedotykejte se kosti nebo zvlasté tuénych ¢asti bilkoviny. Sonda
musi byt v bilkoviné alespoii 5 cm. Pokud nemizZete sondu
zasunout do hloubky cca 5 cm do nejsilnéjsi ¢asti bilkoviny, tak
tato sonda moznéa neni vhodna. Po vloZeni sondy vloZte potraviny
na predehfaty gril.

DULEZ|TE: Sondy budou po pouZiti velmi horké. Pfi jejich vyjimani z grilu budte opatrni.

TRAEGER.COM



ﬁllllﬂ\"l“l an.[ VNITHNI TEPIUTY P"M“ﬂl SﬂNll Jak nastavit alarm cilové teploty pro sondy Bluetooth nebo dratové sondy.

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

NO \ES

Chcete-li grilovat na zdkladé dosazeni vnitfni teploty,
nastavte alarm cile sondy. Pfi prvnim pfipojeni sondy
Bluetooth nebo dratové sondy se zobrazi vyskakovaci okno,
ve kterém se zobrazi

zkratka pro snadné nastaveni alarmu cilové teploty. Zvolte
ANO a postupujte podle pokyn0.

v
165°F (75°C)

PORK: MEDIUM RARE

SELECT BY PRESET SELECT BY TEMP

Pomocivoli¢e zvolte pozadovanou teplotu pro alarm cile sondy a
stisknutim volice volbu potvrdte. Nem(iZete si vzpomenout na
bezpeénou vnitfni teplotu pro kufe Marsala? Klepnutim na polozku
VYBRAT PODLE PREDVOLBY najdete seznam teplot bezpe&nych pro
nejCastéjsi potraviny bohaté na bilkoviny.

POZNAMKY:

Pokud jste vyskakovaci okno pfehlédli, m(zZete nastavit alarm cile sondy
pomoci zkratky (...) na panelu nastrojli pod widgetem sondy nebo
pomoci moznosti pfisluSenstvi v nabidce.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Kdyz bilkovina dosahne nastavené teploty, ozve se zvukovy signal.
Pokud pouzivate aplikaci Traeger, obdrZite také oznameni na
pfipojené chytré zafizeni.

Doporucujeme se pfi grilovani fidit vnitini teplotou pomoci sondy, nikoliv podle uréité doby.

Sondy lze vZdy spérovat pouze s jednim grilem Traeger®. Pokud méte vice grilli Traeger® s technologii Bluetooth a chcete pouZit sparovanou sondu na jiném
grilu, je tfeba zafizeni na prvnim grilu "odstranit", abyste jej mohli sparovat s druhym grilem.

TRAEGER.COM



WPN “Ti GR“.“ VYSVETLENI UYPINACIHO CYKLU

Vypinaci cyklus je kliCovy pro Gspéch a kvalitni vykon Traeger®. Vypinaci cykly zabranuji budoucim nepfiznivym cinkdim a spravné nastavuiji gril
na dal$i grilovani. Vypinaci cyklus zahajte vzdy po kazdém grilovani.

Chcete-li zahdjit cyklus vypnuti, vypnéte gril jednim z nésledujicich zptisobU:

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE

SHUTDOWN

20:00 MIN

Stisknéte a podrzte voli€ volby po dobu 3 sekund, dokud se na Pfi nastavovani teploty otoCte volicem Uplné doleva a
obrazovce nezobrazi napis "SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS". stisknutim tlagitka vyberte moznost VYPNUTI.

Pomoci aplikace Traeger mizete kdykoli a odkudkoli spustit cyklus
vypnuti grilu.

POZNAMKY:
Cyklus vypinani minimalizuje riziko budoucich nezadoucich udalosti, jako je napfiklad vyhofeni. Ke zpétnému spaleni dochazi, kdyZ oher z
ohnisté spali pelety ve Snekové trubici, coZ zplisobi, Ze oheri shofi zpét do zasobniku.

Cyklus vypnuti bude probihat pfiblizné 15 az 20 minut v zavislosti na predchozi nastavené teploté. Pro spravnou funkci grilu je tfeba, abyste
nechali cely cyklus vypinani probéhnout. Pfed jeho dokon&enim nestisknéte hlavni tlagitko napajeni na predni strané grilu do polohy OFF ani gril
neodpojujte ze zasuvky. Pokud zdstane gril zapojen a nebude vypnut, ziistane v pohotovostnim rezimu pro aktualizaci firmwaru a odkud jej bude
mozno rychle spustit pro pfisti grilovani.
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CISTENI ZASOBNIKU

Gril Traeger® ma systém Cisténi zasobniku, ktery vdm umozni vyjmout pelety ze zasobniku na pelety nebo rychle prejit z jedné viiné pelet na
jinou, aniz by vam to zpusobilo jakékoliv komplikace.

VZHLED ZASTRCKY SE MUZE LISIT V ZAVISLOSTI NA REGIONU.

Stisknéte hlavni tlacitko napajeni do polohy OFF a odpojte napajeci
kabel. Pokud je gril stale horky, nechte jej zcela vychladnout.

ZOBRAZEN ZASOBNIK NA PELETY TRAEGER® STAYDRY™.

Pro uvolnéni pelet vytahnéte packu pfimo ven. Pelety se
vyprazdni do zadsobniku na pelety StayDry™ nebo do nadoby, kterou
jste umistili pod néj. K vytlageni zbyvajicich pelet ze zasobniku
budete mozna potfebovat Spachtli nebo lZici. Vysajte vSechny
zbyvajici piliny ze zasobniku a Sneku.

POZOR! NEVYPRAZDNUJTE ZASOBNIK, DOKUD GRIL ZCELA

NEVYCHLADNE A DOKUD NENi VYPNUTO NAPAJENI.
JINAK MOHOU BYT PELETY VELMI HORKE.

ZOBRAZEN ZASOBNIK NA PELETY TRAEGER® STAYDRY™.

Zasobnik na pelety Traeger® StayDry™ lze zakoupit jako pfisluSenstvi pro
vSechny modely Ironwood. Pfi vyprazdfiovani zasobniku se ujistéte,
Ze je tento zasobnik (nebo nddoba podobného typu) umistén
pfimo pod zasobnikem.

TRAEGER

AZ bude zasobnik prazdny, zatlacte packu a doplite zasobnik
peletami TRAEGER® ALL-NATURAL HARDWOOD PELLETS s jinou
vlni.
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ULASTNOSTI GRILU

APLIKACE TRAEGER

Gril Traeger® lze ovladat na dalku pomoci aplikace Traeger. Chcete-li se dozvédét vice o WIiFIRE®, aplikaci
Traeger a dalSich moznostech pfipojeni, navstivte web traeger.com/app.

Pro pfipojeni grilu Traeger® k internetu je nutné domaci pfipojeni Wi-Fi. Vas chytry telefon nebo tablet musi
mit nejnovéjsi operaéni systém iOS nebo Android. Pokud se svym zafizenim opustite dosah siti Wi-Fi,
budete potfebovat datovy tarif. Gril musi zstat pfipojen k internetu, aby mohl pfijimat nejnovéjsi provozni,
bezpecnostni a zabezpeCovaci aktualizace.

Aplikace Traeger je také snadny zplisob, jak vyhledavat, stahovat a pfipravovat nové recepty na grilu Traeger®.

Gril Traeger® je vybaven praktickym ¢asova¢em. Funkce Casovace nema vliv na provoz grilu; mizZete ji pouzit k upozornéni dalsi potfebné
kroky béhem pfipravy pokrmd, jako je vloZeni zeleniny nebo jinych pokrm0 pfipravovanych krat$i dobu do grilu nebo podlévéni masa.
PRO NASTAVENI CASOVACE:
1. Stisknéte a podrzte ikonu Gasovace.
2. Pomocivolie piepinejte mezi hodinami a minutami a nastavte ¢as.
Po stisknuti ¢iselniku po vybéru Casu je Casova¢ nastaven, vratite se na domovskou
obrazovku a Casova¢ automaticky zahaji odpodcitavani.
ZRUSENI CASOVACE:
1. Stisknéte a podrzte ikonu Gasovace.
2. Zobrazi se moznosti.
3. Provedte vybér.

Kdykoli béhem grilovani mdzete stisknutim ikony Super Smoke jidlu dodat
vice koufové chuti. Opétovnym stisknutim ji zrusite.

POZNAMKY: , 22 5

Funkci Super Smoke lze aktivovat pouze pfi teploté grilu v rozmezi 74°-

107°C. SUPER SMOKE ON

Kouf bude fidky a modry.
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Funkci Keep Warm lze pouzit k pozastaveni grilovaciho cyklu kdykoli béhem
grilovani a k udrZeni teploty grilu na Urovni 74 °C. Funkci aktivujete

stisknutim ikony Keep Warm. Opétovnym stisknutim ikony Keep Warm LOW
obnovite grilovani.

KEEP WARM ON

UNIVERZALNG HORNI ROST

Umisténi horniho grilovaciho rostu mlzete zménit na nékolika mistech. Diky tomu
mUZete v pfipadé uvolnit misto na spodnim nebo hornim rostu.

SENZOR PELET TRAEGER

Senzor pelet Traeger sleduje pfisun pelet. Po vybéru z nabidky zobrazi aktualni stav
pelet v krocich po 5 %.

* YOUR TRAEGER

00° 0100 80%

Pokud je senzor pelet Traeger spravné pfipojen, zobrazi se na displeji "PELLET
SENSOR Pellet Level": XXX%." Pokud neni snimac pelet Traeger spravné pfipojen,
zobrazi se "PELLET SENSOR Disconnected Pellet Level: 0%".

Senzor pelet Traeger umoziuje kontrolovat stav hladiny pelet na dalku pomoci
aplikace Traeger. Tento systém vam prostiednictvim aplikace Traeger navasem
chytrém zafizeni zaSle ozndmeni a alarmy, kdyZ se vam snizi stav pelet, a zabrani
tak preruseni grilovani v ddsledku toho, Ze by doslo palivo.

28
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UDRZBA GRILU

Radi pomalu pfipravujete tuénéjsi bilkoviny pfinizSich teplotach? My také. Ale kdyz uz to délate, doporuCujeme vénovat zvySe nou pozornost
Cisténi prebytecnych kapek tuku. Kdyz gril vychladne tak, ze je jen teply, seSkrabnéte grilovaci ro$ty a setiete tento prebytecny tuk z odkapavaci
misky (pozor, at se nepopalite). Tim zajistite, Ze pfi pfitim zapéleni bude vSe fungovat bez problémd, zejména pokud budete chtit néco
ugrilovat rychle a pfi vysoké teploté!

1. PRED KAZDYM GRILOVANiM:
Odstranite prebyte¢né nanosy z odkapavaci misky EZ-Clean. Zkontrolujte
kbelik na tuk a popel EZ-Clean™ a v pfipadg, ze je plny, tak jej vyprazdnéte.
Ujistéte se, Ze odkapavaci misku nic nezakryva.

2. PONAZDEM GRILOVANE
Prebytecné potraviny odstrarite z rostd, dokud jsou jesté teplé. Prebytecny
nahromadény tuk seskrabnéte pomoci tuhého nekovového nastroje do kbeliku EZ-
Clean™natuk a popel.

3. MESICNE:
Zkontrolujte ohnisté a odstrante prebytecny popelv ohnisti, kolem néj a pod
nim. Pfivyméné ohnisté se ujistéte, Ze je okraj ohni§té umistén pod Snekovou
trubkou. OSkrabejte kreozot ze zadni stény a zadni strany dvifek grilu. Na zavér
otfete dutiny grilu Cisticim prostfedkem Traeger® All Natural Cleaner. Vyjméte
regulator tuku a vyGistéte trubku lapace tuku.

DULEZITE: Zakryti odkapavaci misky EZ-Clean jakjmkoli materiélem, véetné folie
nebo vlozek, vyrazné ovliviiuje vykon grilu a mizZe vést k poskozeni odkapévaci misky
EZ-Clean nebo grilu.
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Pomoci tvrdého nekovového néstroje seskrabejte nahromadény tuk z
vnitfku grilu. Vétsinu uvolnéného tuku ze odstranit pomoci papirovych
utérek nebo jednorazovych hadrd. Pfebytetné seskrabané zbytky lze
odstranit pomoci vysavace, jak je popsano v kroku 8 (nize) pfi ¢isténi

XSO\ INebezpesi pozaru: Pozéry zplisobené vznicenim tuku
nejcastéji vznikaji v disledku nespravné adrzby grilu, kdy se z grilu
nedisti mastnota.

PFed zahajenim nize uvedené udrzby stisknéte hlavni tlagitko ohnité od popela.
napajeni do polohy OFF a odpojte napéjeci kabel. . o N ™ ‘
4, QDSTRANENi POPELA A TUKU 7 KBELIKU EZ-CLEAN™ NATUKA Zkontrolujte a vyCistéte tepelny Stit EvenFlow' ", zda neobsahuje
POPEL (KAZDE GRILOVAND. mastnotu nebo necistoty.
PFed kontrolou kbeliku s tukem + popelem se ujistéte, Ze je 6. ODSTRANENI KREOZOTU:
gril STUDENY a popel je uhageny a STUDENY. Pfi pomalém spalovani dfevénych pelet vznika dehet a dalsi organické

pary, které se spojuji s vyloucenou vlhkosti a vytvareji kreozot. Pary
kreozotu kondenzuiji v relativné chladném vyfukovém potrubi pomalu
hoficiho ohné. V dlsledku toho se kreozot hromadi na obloZeni
vyfukového potrubi. Pfi zapaleni vytvéfi kreozot velmi horky ohen.
Vzduchem pfendaSené ¢astice tuku prochazeji grilovaci komorou a ¢ast
tohoto tuku se hromadi na obloZeni vyfukového potrubi, podobné jako
kreozot. To mizZe vést ke vzniku poZaru.

Pravidelné oSkrabejte nahromadény kreozot a mastnotu ze zadni strany
opérné desky a zadni strany dviiek grilu. Po uvolnéni kreosotu a zbytk(
POZNAMKA: Podlozky do kbeliku Traeger pFispéjf k tomu, e vade prace bude istd a tuku z vnitfniho obloZeni a vétracich mezer v tomto spadovém systému
lze vétSinu z nich odstranit papirovymi utérkami nebo jednorazovymi

Pokud kbelik na tuk a popel EZ-Clean™ nevyprézdnite, mlize to
vést k vdznému poZzéaru,

Pod télem grilu je umistén kbelik, v némz se shromazduje popel.

a tuk. Pfed kazdym grilovanim by se mél zkontrolovat a vyprazdnit. Chcete-
li kbelik vyjmout a zkontrolovat, jednoduse jej uchopte obéma rukama a
stisknutim tlacitka jej uvolnéte. Vyjméte jednorazovou vlozku a vyménte za
novou. Postup spravné likvidace popela naleznete v kroku 9, Likvidace
popela.

snadna.

5. GISTEN] SYSTENU PRO ODSTRANEN] PREBYTECNENO TUKU TRAEGER® CTGNS: hadfiky. K odstranéni kreozotu nestfikejte na vnitfni stranu grilu vodu ani
Béhem pripravy pokrm( bude odkapavajici tuk padat na (i) odkapévaci jiné tekuté Cistici prostredky.
misku na tuk a bude odvadén do (ii) trubky pro odvod tuku, POZNAMKA: Odsavaci systém Traeger® Downdraft by mél byt.

(iii) bude se shromazdovat ve kbeliku na tuk a popel EZ-Clean™. Tyto tfi
komponenty jsou soucasti systému Traeger® Grease Management System

(TGMS). Na v3ech téchto mistech se hromadi tuk, ktery je tfeba pravidelné
gistit, aby se sniZilo riziko pozaru. Pokud se nahromadi kreozot nebo mastnota, je tieba je odstranit, aby se

Cetnost &isténi TGMS zavisi na obsahu tuku v potravinach. Tugnéjsi snizilo riziko pozaru.

kontrolovan nejméné dvakrat rocné, aby se zjistilo, zda nedoslo k nahromadéni kreozotu

a/nebo tuku.

potraviny budou vyZadovat Castéjsi ¢isténi TGMS a nékdy bude nutné 7. ULOZEN VENKU:

Cistit TGMS po kazdém vafeni. leydel{Pokud je gril uloZen venku, je tfeba dbat na to, aby se do
Viditelné kousky jidla a kousky ztuhlého tuku nebo jinych usazenin jsou zasobniku na pelety nedostala voda. Dfevené pelety se za mokra
zndmkou toho, 7e je gril tieba vyGistit. znacné rozpinaji a mohlo by dojit k zaseknuti Sneku. Pokud gril

nepouzivate vzdy jej zakryjte krytem na gril Traeger. Tento kryt na
miru lze zakoupit na webu traeger.com.

8. CISTENi POPELA 7 UNITRKU A OKOLi ORNISTE (PRIBLIINE PO 30 HODINACH VAREN):

Pfed kazdym pouZitim je tfeba zkontrolovat vSechny sou¢asti TGMS, zda
se na nich nenahromadil tuk.

I]:Je¥4o]N| 3NN ahromadény tuk se snaze odstrafiuje, kdy? je gril

jesté teply, nikoli horky. Davejte pozor, abyste se nepopalili. UPOZORNENI [g cisténim popela se ujistéte, 7e je gril STUDENY a

Doporugujeme pouzivat rukavice chrénici pred teplem. ze je popel vyhasly a STUDENY.

Vygistéte tuk z odtokové trubky. Doporuéujeme toto misto pravidelné Ve 4oliiNIANIPri odstrafiovani popela dodrzujte nésledujici pokyny.

Cistit. PFebytecny popel v ohnisti brani zapaleni a mdze vést ke vzniku poZaru.

Odstrante vSechny grilovaci rosty a vicko reguldtoru tuku. Tim ziskate Ohnisté je tfeba obcas zkontrolovat a vygistit, aby se odstranil

pfistup k otvoru trubky pro odvod tuku uvnitf grilu. Pomoci tuhého nahromadény popel. Opét plati, Ze Cisténi popela z ohnisté a jeho okoli by

nekovového nastroje seSkrabnéte tuk nahromadény na odkapévaci misce se mélo provadét pouze tehdy, kdy? je gril STUDENY.

dold trubici pro odvod tuku. Velkou ¢ast uvolnéného tuku lze vytlacit doll Odstraite grilovaci rodty, odkapévaci misku EZ-Clean a kryt tepelného &titu

trubici pro odvod tuku a spadne do kbeliku EZ-Clean™ na tuk a popel. Zbylé (T™ L L L
EvenFlow'"'"™), abyste ziskali pfistup k ohnisti a vnitiku grilu vCetné panve s

zbytky tuku setiete papirovymi utérkami nebo jednorazovymi hadry. o ) !
ventilgtorem. Vétsinu popela mimo ohnisté (ze z grilu odstranit

Pravidelné Cistéte dno a stény grilu od tuku. V pfipadé nahromadéni, tuku | .
pomocivysavace.

mUZe dojit k pozaru.
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UDRZBA GRILU rormacousu

Nejlepél' zpUsob, jak odstranit popel z ohniété, je pouZit 10, GISTEN] GRILOVACiCH HIIST'i:
specialni vysavac, ale je tieba postupovat velmi opatrné, aby se predeslo Ciéténl’ grilovacich rostd se provadi nejlépe tehdy, dokud
riziku pozaru. Opét plati, Ze ¢iSténi popela z ohnisté a jeho okoli by se jsou jesté teplé. Davejte pozor, abyste se nepopalili. Doporucujeme
mélo provadét pouze tehdy, kdyz je gril STUDENY. pouZivat rukavice chrénici pfed teplem. Doporucujeme mit v blizkosti
Pro tento kol by byl nejlepsi vysava¢ uzitkového typu s kovovou shérmou grilu Cistici kartac s dlouhou rukojeti. Po vyjmuti pokrmdi rychle
nédobou bez sacku. PFi spravném dodrzeni tohoto postupu viak bude vykartacujte grilovaci rost. Zabere to jen chvilku a pfi pfistim pouziti
bezpeéné fungovat téméf kazdy vysavad. grilu bude jiz pfipraven.
Poté, co se ujistite, Ze je popel v ohnisti studeny, vysajte popel z vnitiku 11, GISTENIUNEISTcH POVRCHE:
ohnisté. RS- < o zahéjenim isténi stisknéte hlavni tlagitko napajeni
a. Pokud mate bezsackovy vysavac, vysypte ze shérné komory do polohy OFF a odpojte napajeci kabel.
vsechny dfive nahromadene necistoty. Poté vysajte popel z vnitrku K otfeni tuku z vnéjsi strany grilu pouzijte jednorazovy hadr nebo utérku
ohnisté. Kdyz bude ohnisté Cisté, neprodlené vyprézdn:éte sbémou navlhcenou ¢isticim prostfedkem Traeger® All Natural nebo teplou mydlovou
komoru do kovove néfjo'by,' se ldterou se mﬁnipuluje Zpusobem vodou. Navnéjsi povrchy grilu NEPOUZIVEITE &istici prostiedky na trouby,
popsanym niZe v ¢asti Likvidace popela. Ujistéte se, Ze ve shérné L ; . L ;
komore neztistaly adné zbytky popela. abrazn’/n’l Cistici prostrefjlfy ani abrazivni Cistici podlozky.
) e L . 12, TESTOVANi GRILU PO UYEISTEN
b. Pokud mate vysavac na jednorazové sacky, vlozte do
stroje nepouzity sédek. Poté vysajte popel z vnitiku ohniété. Jakmile Pfed vyménou tepelného Stitu EvenFlow(TM), odkapévaci misky EZ-Clean a
je ohnists Gisté, vyjméte sacek z vysavade a vloste jej do kovové grilovacich rostl zapojte napéjeci kabel do vhodné uzemnéné/zemnéné
nadoby, se kterou se manipuluje zptisobem popsanym nize v &ésti elektrické zasuvky a stisknéte hlavni tlacitko napajeni do polohy ON. Po
Likvidace popela. nastaveni teploty a stisknuti tlacitka IGNITE by mély pelety padat do
LIKVIDACE POPELE: ohnvlsteva Zhavici ty¢ by se méla zacit zahfivat.
Popel by mél byt pfed manipulaci vZdy zcela zacne crvnat).
vychladly. Ukladejte jej do kovové nadoby tésné piiléhajicim RN cotyieite se horké zhavici tyce.
vikem. Uzavfena nadoba s popelem by méla byt az do kone&né Jakmile zaCnou z ohni$té vychazet plameny, spustte cyklus vypnuti.
likvidace umist&na na nehoflavé podlaze nebo na zemi, v Nechte gril vyhasnou.t Nyni jste pfipraveni umistit tepelny stit
dostatecné vzdélenosti od vech hoflavych material(i. Popel by EvenFlow( ™), odkapavaci misku EZ-Clean, grilovaci rosty i potraviny zpét
meél byt uchovavan v uzaviené nadobé az do doby, nez bude na gril.
zlikvidovan. 13, NAPAJECI KRBEL

Pokud je napajeci kabel poSkozeny, je tfeba jej nahradit specialni sestavou
kabelu, kterou lze zakoupit u spole€nosti Traeger.

CASTO KLADENE OTAZKY

Naskenovanim tohoto QR kédu se dostanete na stranku Casto kladené otazky.

v v V4 - (]
RESENI PROBLEMU
CHYBOUE ZPRAVY A PROBLEMY/OTAZKY TYKAJC SEWFIRE®

Tento vyrobek by mél byt pfipojen k internetu. Abyste méli jistotu, Ze bude Fadné probihat aktualizace firmwaru, diky ¢emuz bude gril na Spi¢kové
Urovni, dbejte na to, aby byl opravdu pfipojen. Viz ¢ast "Zacindme &ést 2: Pfipojeni grilu k Internetu” na strané 16.

| kdyZ se to stava zfidka, mlzZe se na ovladacim panelu zobrazit chybova nebo varovna zpréva. Seznam chybovych hlaseni a zplsob jejich
feSeni naleznete na webu traeger.com/support.
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PROVOZNI TIPY

1.

Neustéle pracujeme na zdokonalovani grilu. Dbej na to, aby byl gril

pfipojen internetu a aby byl jeho firmware aktualizovan. Pokyny ke

kontrole verze firmwaru naleznete na webu traeger.com.

Teplotu mGZete kdykoli béhem grilovani zménit, abyste zvysili

nebo sniZili teplotu peceni. Pfed dalSimi zménami teploty je

vhodné nechat grilu urgity ¢as, aby dosahl poZadované teploty.

Zména mezi stupni Fahrenheita a Celsia: V nabidce Nastaveni

vyberte Jednotky teploty. Otacenim volie vyberte mezi stupni

FAHRENHEIT (°F) a CELSIUS (°C). Stisknutim stfedu voli¢e volbu

potvrdte. Nyni se zobrazi teploty ve zvoleném formatu.

Gril Traeger® je konstruovan na provoz se zavienymi dvitky.

Otevieni dvifek grilu vyrazné prodluzuje dobu pfipravy pokrmd.

= Vkladanizmrazenych, syrovych, studenych nebo jinak tepelné
neupravenych potravin na gril mize mit za nasledek docasny
pokles vnitini teploty grilu.

Nepretézujte varnou plochu nadmérnym mnozstvim potravin, které

by sahaly aZ za okraje odkapavaci misky Mohlo by dojit k naruseni

spravného proudéni vzduchu pfi grilovani a mize to prodlouZit dobu

dosazeni nastavené teploty.

VZdy je tfeba postupovat podle toho, jaky typ pokrmu pfipravujete:

= Tenké kusy potravin vyZaduiji vysokou teplotu a kratsi dobu
vafeni, zatimco tlustsi kusy vyZaduji nizkou teplotu a delSi dobu
pfipravy.

= Zelenina se pfi stejné teploté vafi déle nez maso.

= Vidy dbejte nato, aby vnitini teplota pfipravovaného masa
dosahovala teploty bezpeéné pro konzumaci.

= Funkce Keep Warm neni urena k fadné tepelné Upravé
potravin.
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UdrZujte gril v Cistoté. Pravidelné kontrolujte, zda se v grilu
nenahromadil tuk. Vétsina pozart zplisobenych tukem je
zpUsobena nedostatecnou Udrzbou grilu a neddslednym ¢isténim
systému Traeger® Grease Management System (TGMS) (viz "Udrzba
grilu" na stranach 29-31). I kdyz je na grilu dostatek mista, grilu,
nevkladejte do néj nadmérné mnozstvi potravin, které by mohlo
uvolriovat velké mnozstvi hoflavého tuku. (napfiklad vice nez p(l
kila slaniny). Pokud gril nebyl dobfe udrzovén nebo pokud osoby,
které gril pouzivaly pfed vami, v grilu nechaly velké mnoZstvi
hoflavého tuku, ddrazné doporucujeme pred dalsim pouZitim gril
od tuku oCistit.

TRAEGER.COM



LAKAZNICKY SERIS SPOLEGNOSTI TRREGER JE NA DOSAH RUKY

I meearm |

Navigate to www.traeger...

0K

[

| S—

Otevrete fotoaparat v telefonu a namifte jej na kod QR. Pockejte, aZ se fotoaparat zaregistruje, a klepnéte na oznameni
nebo banner, jakmile se objevi na obrazovce.

WVZKOUSEITE S1 T0

Naskenovanim tohoto QR kddu se dostanete na domovskou stranku
podpory spolecnosti Traeger.

Informace tykajici se kodu se naétou automaticky.

A <h
TRAEGER’

WOOD FIRED GRILLS
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Omezena 10 leta zaruka Traeger LIMITED WARRANTY

10leta omezena zaruka plati na tyto modely grilii:

TIMBERLINE XL (TBBO1RLGI), TIMBERLINE (TBB86RLGI), IRONWOOD XL (TFB93RLGI), IRONWOOD
(TFB61RLGI).

Spole¢nost MORIS design s.r.o. poskytuje na tyto grily Traeger zaruku na komponenty, rozsah a zaruéni dobu uvedenou v tabulce nize za
predpokladu bézného pouzivani a fadné udrzby.

Tato zéruka je poskytovéna navic k vasim praviim jakozto kupujiciho podle pravnich predpisti Ceské republiky a nezbavuje vés ochrany, kterou
vam tyto pravni pfedpisy poskytuji. Pfislusna zaru¢ni doba za¢ina datem uzavieni plvodni kupni smlouvy u autorizovaného prodejce Traeger a je
poskytovana zékaznikdm v Evropé.

Zarucni doba a kryti pro jednotlivé komponenty jsou nasledujici:

Zaruéni

Komponenty doba Kryti

Téle, nohy, nerezova police, lakovana pelice, kryt zasobniku 10 let Meprorezavi

Smaltované roéty, litinové rosty, nerezove rosty, nerezova 3 roky Meprorezavi

odkapavaci miska

Motor podavade, podavaé DC, ventilator DC, ovladac DC, ovladad 3 roky Materialove a vyrobni

AC vady

Kola, podvozky a terénni kola 3 roky Materidlové a vyrobni
vady

Thavici tyé (AC/DC), ventildtor AC, podavaé AC, senzor na pelety, 2 roky Materidlové a vyrobni

kabel, RTD, termodlanek vady

Tepelny deflektor, odkapavaci miska 2 roky Meprorezavi

Tésnéni vika 2 roky Meroztrhne se ani se
nevytfepi

Senda na maso 2 roky Materialové a vyrobni
vady

Zarucni doby a jejich vliv na zakonna prava
Nadstandartni zaruéni podminky nemaiji vliv na zadkonnou Lh{tu pro uplatnéni narok( na vady vi¢i prodavajicimu.

Grily Traeger jsou navrzeny tak, aby byly modularni, coz umoznuje snadné opravy béznymi uzivateli. V ramci této zaruky je zavazkem spolecnosti
MORIS design s.r.o poskytnout ndhradni dily za vadné komponenty a instrukce, jak provést vymeénu. Spole¢nost MORIS design s.r.o, si vyhrazuje
pravo nahradit vadné dily novymi nebo repasovanymi souc¢astmi.

MORIS design s.r.o si dale vyhrazuje pravo provést inspekci grilu a analyzovat informace o pouzivani grilu, v€etné, mimo jiné, dat z digitalné
pfipojenych grilll (v souladu se zdsadami ochrany osobnich tdaj(). Naklady na praci spojenou s vyménou vadnych dilll a pfepravni naklady na
zaslani nahradnich dill pfi vyuZiti prodlouzené zaruky hradi zékaznik.



Vyjimky ze zaruky

Zaruka se nevztahuje na:

1.

2.

3.

4.

Poskozeni barvy zplsobené poZary z tuku.
Vystaveni UV zareni.
Bézné opotrebeni a starnuti materialu.

Deformaci odkapavaci misky nebo tepelného deflektoru.

Dale se zaruka nevztahuje, pokud:

8.

9.

Gril neni sestaven nebo pouZivan v souladu s pokyny spole¢nosti Taeger uvedenymiv manudalu pro obsluhu grilu.

Gril nebyl zakoupen od Moris Design s.r.o0. nebo autorizovaného prodejce.

Gril byl pfeprodéan nebo vyménén za jiného vlastnika.

Byly pouzity neautorizované komponenty, dily nebo pfisluSenstvi tfetich stran.

Byla pouZita jina paliva nez dfevéné pelety uréené pro grily a barbecue.

Byly pouzity pelety uréené pro vytapéni.

Gril byl pouzit pro komeréni stravovaci ucely.

Gril byl zanedban, poskozen nebo nevhodné udrzovan v rozporu s pokyny spole¢nosti Taeger uvedenymi v manualu pro obsluhu grilu.

Byly provedeny neautorizované Upravy grilu.

Postup pfi reklamaci

Pro reklamaci kontaktujte zdkaznicky servis spole¢nosti Moris Design s.r.o. na uvedeném telefonnim ¢Cisle nebo adrese.
K reklamaci je nutné dolozit doklad o datu ndkupu od autorizovaného prodejce.
Doporucujeme proto uchovat uctenku nebo fakturu spole¢né s timto manualem.

Dulezité informace k zaruce

Spole¢nost MORIS design s.r.o. nenese odpovédnost za ztracené predméty béhem prepravy zpét za icelem uplatnéni zaruky.
Doporucuje se ziskat sledovaci ¢islo nebo potvrzeni o doruceni.

Komponent, ktery zaSlete k vyméné, se stadva majetkem spole¢nosti MORIS design s.r.o. a nebude vracen.

Doporucéujeme uchovavat Uétenku nebo fakturu spolu s timto manudlem mezi vasimi dlilezitymi dokumenty.
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